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£ v ; Parra Parez
Galig. . rar\® Ing. Ing. Lucy Nathali
td slimen e Mo, CC1057586298

PLAN DE CAPACITACION EN MANEJO HIGIENICO DE ALIMENTOS Y BPM
PARA EMPLEADOS JARDINES CHAMINADE - 10 HORAS
RES 2674/2013 RES 719 /2015 - DEC 1500/2007
NOMBRE DEL CAPACITADO
ADRIANA LORENA PAJOY PINEDA
CC. 1023947095

FECHA DE INICIO CURSO 20/06/2025

MODULO 1 FECHA LV i v 00

higiene alimentaria
- que es higiene alimentaria
- Socializaciéon plan de saneamiento basico
- Socializacion bpm
- enfermedades transmision alimentaria o toxiinfeccion alimentaria
- contaminacion de los alimentos
- fuentes de contaminacion
- evaluacion del tema visto y asistencia

MODULO 2 FECHA,

| “onservacién y almacenamiento de los alimentos
- - vida datil

- envasado y etiquetado

- etiquetas

- cadena de frio

- evaluaciéon del tema visto y asistencia

MODULO 5 FECHA"'

Higiene personal de los manipuladores
- salud
- higiene personal
- ropa de trabajo
- limpieza e higiene
- evaluacion del tema visto y asistencia




MODULO 4 FECHA_

Sistema de autocontrol APPCC Y normativa
- analisis de peligros
- puntos de control
- principios del appcc
- evaluacion del tema visto y asistencia

MODULO 5 FECHA

Ley de informacién alimentaria
- normatividad
- resolucion
- inventario
- evaluacién tema visto y asistencia carnetizacion

Fechas programacion de capacitaciones

REPRESENTANTE CAPACITACION CERTIFICADA Modulo | Modulo | Modulo | Modulo | Modulo
LEGAL TALLER INICIAL 1 h 2 3 4 5
CAPACITACION ASISTIDA PARA UN TOTAL DE 10 HORAS 3 3%,
"“E ACUERDO A LA NORMATIVIDAD 2674,/2013 o S
Vi A
v
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IMENTOS

FIRMA Y SELLO CAPACITADOR

Lucy Nathali Parra P.
(ing. Alimentos).
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Qalidad alimenta™®

SOPORTE DE CAPACITACION EVALUACION CAPACITACION
REFUERZO PLAN DE SANEAMIENTO CONTINUA MANIPULACION DE ALIMENTO
JARDINES CHAMINADA |
NOMBRES COMPLETOS \\\cmc,vl\ '@a‘\larcku gardq recaa_ 2 3 MAY 2026

0l1. CUAL ES LA FRECUENCIA MINIMA Y RECOMENDADA PARA LA LIMPIEZA 'Y
DESINFECCION DE BANOS EN UNA GUARDERIA O COLEGIO?

A) 1 Vez al dia

B) Después de cada jornada y cada vez que sea necesario

C) Solo cuando se vean sucios

D) 2 Veces por semana

02.;EL PLAN DE SANEAMIENTO BASICO EN GUARDERIAS O COLEGIOS DEBE INCLUIR COMO MINIMO ESTOS
4 PROGRMAS?

A) Limpieza, desinfeccion, manejo de residuos y control de plagas

B) Alimentacion, pedagogia, recre n y descanso

C) Ventilacion, iluminacion, ruido y temperatura

D) Primeros auxilios. tuacion, senalizacion y botiquin

03.; QUE CARACTERISTICAS DEBE TENER EL AREA DE CAMBIO DE PANALES SEGUN EL
PLAN DE SANEAMIENTO?

A) Estar cerca dela cocina para facilitar la limpieza

B) Contar con lavamanos, erficie lavable y estar separada del area de alimentos
C) Tener alfombra para que el nifo este comodo

D) No necesita ventilacion especial

04.; RESPECTO AL MANEIJO ECIbUOS EN GUARDERIAS ES CORRECTO?

A) Todos los residuos van enla misma caneca

B) Se deben separar en ordinarios, reciclables y peligrosos/ biosanitarios
C) Los panales usados se pueden dejar en bolsas abiertas

D) Solo se sacan los residuos al final de la semana
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05.;CADA CUANTO SE DEBE HACER CONTROL DE PLAGAS PREVENTIVO ?

A) Solo cuando se vean insectos o roedores
B) Minimo cada 3 o 4 meses con registro y empresa certifica

C) Una vez al afo es suficiente —
D) No es obligatorm/sie(ﬁnep;a

06.;.PARA EL LAVADO DE MANOS DEL PERSOAL, EL PLAN DE SANEAMIENTO DEBE GARANTIZAR ?

A) Solo agua
B) Agua, jabon antibacterial, toallas desechables y sefalizaciéon del procedimiento
C) Gel antibacterial reemplaza siempre el lavado

D) Solo antes de preparar alimen

07.; QUE SE DEBE HACER CON LOS JUGUETES DE USO COMUN ?

A) Lavarse solo si se ven sucios

B) Limpieza y desinfeccion diaria y cada vez que un nifio se lo lleve ala boca
C) No necesitan desinfeccion porque son-de plastico

D) Desinfectarse una vez al mes

08..QUIEN ES RESPONSABLE DE VERIFICAR QUE SE CUMPLA EL PLAN DE SANEAMIENTO
BASICO ?

A) Solo la empresa de aseo

B) Unicamente la secretaria de salud

C) El representante legal/director, o todo el personal debe ejecutarlo
D) Los padres de familiaP

; J\/ b ang cﬂ (a

FIRMA Y SELLO FIRMA E IA
CAPACITADOR




Calidad alimenta™®

SOPORTE DE CAPACITACION EVALUACION CAPACITACION

REFUERZO PLAN DE SANEAMIENTO CONTINUA MANIPULACION DE ALIMENTO
JARDINES CHAMINADA

NOMBRES COMPLETOS _0dviany lorena Qayed  Dinedd FECHA_Z 3 MAY 2026

0l1. CUAL ES LA FRECUENCIA MINIMA Y RECOMENDADA PARA LA LIMPIEZA Y
DESINFECCION DE BANOS EN UNA GUARDERIA O COLEGIO?

A) 1Vez al dia

B) Después de cada jornada y cada vez que sea necesario
C) Solo cuando se vean Syeios

D) 2 Veces por seman

02.:EL PLAN DE SANEAMIENTO BASICO EN GUARDERIAS O COLEGIOS DEBE INCLUIR COMO MINIMO ESTOS
4 PROGRMAS?

A) Limpieza, desinfeccion, manejo de residuos y control de plagas
B) Alimentacion, pedagogia, recreacion y descanso

C) Ventilacion, iluminacion, ruido y temperatura
D) Primeros auxilios. Evacuacion, senalizacion y botiquin

03.; QUE CARACTERISTICAS DEBE TENER EL AREA DE CAMBIO DE PANALES SEGUN EL
PLAN DE SANEAMIENTO?

A) Estar cerca dela cocina para facilitar la limpieza

B) Contar con lavamanos, superficie lavable y estar separada del area de alimentos
C) Tener alfombra para :W;e comodo

D) No necesita ventilaciér especial

04.; RESPECTO AL MANEJO DE RECIDUOS EN GUARDERIAS ES CORRECTO?

A) Todos los residuos ;?niafmisma caneca
B) Se deben separar ordinarios, reciclables y peligrosos/ biosanitarios

C) Los panales usados se pueden dejar en bolsas abiertas
D) Solo se sacan los residuos al final de la semana
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05..CADA CUANTO SE DEBE HACER CONTROL DEPLAGAS PREVENTIVO ?

A) Solo cuando se vean insectos o roedores
B) Minimo cada 3 o 4 meses con registro y empresa certifica
C) Una vez al afio es suficiente

D) No es obligatork)/si/eﬁfé limpia

06.;PARA EL LAVADO DE MANOS DEL PERSOAL, EL PLAN DE SANEAMIENTO DEBE GARANTIZAR ?

A) Solo agua
B) Agua, jabén antibacterial, to
C) Gel antibacterial ree
D) Solo antes de

s desechables y sefalizacion del procedimiento
aza siempre el lavado
parar alimentos

07.; QUE SE DEBE HACER CON LOS JUGUETES DE USO COMUN ?

A) Lavarse solo si se ven sucios -~

B) Limpieza y desinfeccion diaria~y cada vez que un nifio se lo lleve ala boca
C) No necesitan desinfecciéri porque son de plastico

D) Desinfectarse una vez al mes

08.;QUIEN ES RESPONSABLE DE VERIFICAR QUE SE CUMPLA EL PLAN DE SANEAMIENTO
BASICO ? -

A) Solo la empresa de as
B) Unicamente la secretéria de salud

C) El representante legal/director, pero todo el personal debe ejecutarlo
D) Los padres de familiaP
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FIRMA Y SELLO FIRMA ESTUDIANTE
CAPACITADOR




Calidad alimenta™®

SOPORTE DE CAPACITACION EVALUACION CAPACITACION

REFUERZO PLAN DE SANEAMIENTO CONTINUA MANIPULACION DE ALIMENTO
JARDINES CHAMINADA

NOMBRES COMPLETOS M_ﬂmtaa_(zmzajil(__pﬁm 2 3 MAY 205

01. CUAL ES LA FRECUENCIA MINIMA Y RECOMENDADA PARA LA LIMPIEZA Y
DESINFECCION DE BANOS EN UNA GUARDERIA O COLEGIO?

A) 1 Vez al dia , it

B) Después de cada jornada y/,cadei' vez que sea necesario

C) Solo cuando se veay;eﬁfs
D) 2 Veces por seman

02.;EL PLAN DE SANEAMIENTO BASICO EN GUARDERIAS O COLEGIOS DEBE INCLUIR COMO MINIMO ESTOS
4 PROGRMAS?

A) Limpieza, desinfeccion, manejo de residuos y control de plagas

B) Alimentacion, pedagogia, regeac”lén y descanso

C) Ventilacion, iluminacién, ruido y temperatura

D) Primeros auxilios. E¥acuacion, senalizacion y botiquin

03.; QUE CARACTERISTICAS DEBE TENER EL AREA DE CAMBIO DE PANALES SEGUN EL
PLAN DE SANEAMIENTO ?

A) Estar cerca dela cocina para ifitar la limpieza
B) Contar con lavamanos erficie lavable y estar separada del area de alimentos

C) Tener alfombra para que el nifio este comodo
D) No necesita ventilacion especial

04.; RESPECTO AL MANEIJO DE REaDUOS EN GUARDERIAS ES CORRECTO?

A) Todos los residuesmn la misma caneca

B) Se deben separar en ordinarios, reciclables y peligrosos/ biosanitarios
C) Los panales usados se pueden dejar en bolsas abiertas

D) Solo se sacan los residuos al final de la semana
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05.;CADA CUANTO SE DEBE HACER CONTROL DE PLAGAS PREVENTIVO ?

A) Solo cuando se vean insectos o roedores
B) Minimo cada 3 o 4 meses con registro y empresa certifica

C) Una vez al afo es s jente
D) No es obligatorigsi esta limpia

06.;PARA EL LAVADO DE MANOS DEL PERSOAL, EL PLAN DE SANEAMIENTO DEBE GARANTIZAR ?

A) Solo agua
B) Agua, jabén antibacterial, toallas desechables y sefializacion del procedimiento

C) Gel antibacterial reemplaza-siempre el lavado
D) Solo antes de preparaé:r(nentos

07.: QUE SE DEBE HACER CON LOS JUGUETES DE USO COMUN ?

A) Lavarse solo si se ven sucios

B) Limpieza y desinfeccion diaria da vez que un nifio se lo lleve ala boca
C) No necesitan desinfecciéon porque son de plastico

D) Desinfectarse una vez-al mes

08.;QUIEN ES RESPONSABLE DE VERIFICAR QUE SE CUMPLA EL PLAN DE SANEAMIENTO
BASICO ?

A) Solo la empresa de aseo
B) Unicamente la secretaria de s

C) EIl representante legal/dir
D) Los padres de farmil

or, pero todo el personal debe ejecutarlo

FIRMA Y SELLO FIRMA ESTUDIANTE
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Galidad alimenta™®

SOPORTE DE CAPACITACION EVALUACION CAPACITACION

REFUERZO PLAN DE SANEAMIENTQ CONTINUA MANIPULACION DE ALIMENTO
JARDINES CHAMINADA

NOMBRES COMPLETOS "0 Mileras ey edo DQ”S@sFECHA 23 MAY 2046

01. CUAL ES LA FRECUENCIA MINIMA Y RECOMENDADA PARA LA LIMPIEZA'Y
DESINFECCION DE BANOS EN UNA GUARDERIA O COLEGIO?

A) 1Vez al dia
B) Después de cada jornada y c
C) Solo cuando se vean suCios

D) 2 Veces por se

vez _que sea necesario

02.;EL PLAN DE SANEAMIENTO BASICO EN GUARDERIAS O COLEGIOS DEBE INCLUIR COMO MINIMO ESTOS
4 PROGRMAS?

A) Limpieza, desinfeccion, manejo de residuos y control de plagas

B) Alimentacion, pedagogia, recregciémn y descanso

C) Ventilacion, iluminacién, ruido y temperatura

D) Primeros auxilios—£vacuacion, senalizacion y botiquin

03.; QUE CARACTERISTICAS DEBE TENER EL AREA DE CAMBIO DE PANALES SEGUNEL
PLAN DE SANEAMIENTO ?

A) Estar cerca dela cocina para facilitar la limpieza

B) Contar con lavamanos, superfici vable y estar separada del area de alimentos

C) Tener alfombra para que et nifo este comodo
D) No necesita ventilacion especial

04.; RESPECTO AL MANEJO DE RECIDUOS EN GUARDERIAS ES CORRECTO?

A) Todos los residuos vanen| iSma caneca
B) Se deben separar ep-ordinarios, reciclables y peligrosos/ biosanitarios

C) Los panales usados se pueden dejar en bolsas abiertas
D) Solo se sacan los residuos al final de lasemana
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05.;CADA CUANTO SE DEBE HACER CONTROL DEPLAGAS PREVENTIVO ?

A) Solo cuando se vean insectos o roedores

B) Minimo cada 3 o 4 meses con registro y empresa certifica
C) Una vez al afo es suficiente

D) No es obligatorio si esta limpia

06.;PARA EL LAVADO DE MANOS DEL PERSOAL, EL PLAN DE SANEAMIENTO DEBE GARANTIZAR ?

A) Solo agua
B) Agua, jabon antibacterial, toallas desech
C) Gel antibacterial reemplaza siempr
D) Solo antes de preparar alime

§ y sefalizacion del procedimiento

07.: QUE SE DEBE HACER CON LOS JUGUETES DE USO COMUN ?

—

A) Lavarse solo si se ven sucios

B) Limpieza y desinfeccion diaria y ca
C) No necesitan desinfecciéon porq
D) Desinfectarse una vez al

vez que un nifo se lo lleve ala boca
son de plastico

08.;QUIEN ES RESPONSABLE DE VERIFICAR QUE SE CUMPLA EL PLAN DE SANEAMIENTO
BASICO ?

A) Solo la empresa de aseo

B) Unicamente la secretaria de salud

C) El representante legal/director

D) Los padres de familiaP

ero todo el personal debe ejecutarlo

Ml [er\c:» Lbrﬂc‘j

FIRMA Y SELLO FIRMA ESTUDIANTE
CAPACITADOR




Calidad alimenta™*®

SOPORTE DE CAPACITACION EVALUACION CAPAgITACION
ANEAMIENTO CONTINUA MANIPULACION DE ALIMENTO
i JARDINES CHAMINADA

ORI COMPEETOR’ L it Mioslen, ol B FECHA 23 MY 2056

01. CUAL ES LA FRECUENCIA MINIMA Y RECOMENDADA PARA LA LIMPIEZA 'Y
DESINFECCION DE BANOS EN UNA GUARDERIA O COLEGIO?

A) 1 Vez al dia

B] Después de cada jornada y cada vez que sea necesario

C) Solo cuando se vean suci

D) 2 Veces por sema

02.;EL PLAN DE SANEAMIENTO BASICO EN GUARDERIAS O COLEGIOS DEBE INCLUIR COMO MINIMO ESTOS
4 PROGRMAS?

\Qj Limpieza, desinfeccion, manejo de residuos y control de plagas

B) Alimentacion, pedagogia, recr n y descanso
C) Ventilacion, iluminacion, ruido y temperatura
D) Primeros auxilios. cuacion, senalizacion y botiguin

03.; QUE CARACTERISTICAS DEBE TENER EL AREA DE CAMBIO DE PANALES SEGUNEL
PLAN DE SANEAMIENTO ?

A) Estar cerca dela cocina para
Contar con lavamanos,

ilitar la limpieza
erficie lavable y estar separada del area de alimentos

que el nifo este comodo
D) No necesita ventilacion especial

04.; RESPECTO AL MANEJO D CIDUOS EN GUARDERIAS ES CORRECTO?

A) Todos los residuos van enla misma caneca

~ Se deben separar en ordinarios, reciclables y peligrosos/ biosanitarios
C) Los panales usados se pueden dejar en bolsas abiertas
D) Solo se sacan los residuos al final de la semana
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05.;CADA CUANTO SE DEBE HACER CONTROL DE PLAGAS PREVENTIVO ?

A) Solo cuando se vean insectos o roedores
ﬂ Minimo cada 3 o 4 meses con registro y empresa certifica
C

Una vez al afo es suficiente
D) No es obligatorio si-ésta limpia

06.;PARA EL LAVADO DE MANOS DEL PERSOAL, EL PLAN DE SANEAMIENTO DEBE GARANTIZAR ?

A) Solo agua -

g' Agua, jabon antibacterial, t as desechables y sefalizacién del procedimiento
C) Gel antibacterial reemptaza siempre el lavado

D) Solo antes de preparar alimentos

07.; QUE SE DEBE HACER CON LOS JUGUETES DE USO COMUN ?

A) Lavarse solo si se ven sucios
'B) Limpieza y desinfeccion diafia y cada vez que un nifio se lo lleve ala boca
C) No necesitan desinfeceidon porque son de plastico

D) Desinfectarse una vez al mes

08.;QUIEN ES RESPONSABLE DE VERIFICAR QUE SE CUMPLA EL PLAN DE SANEAMIENTO
BASICO ?

A) Solo la empresa de aseo
B) Unicamente la secretaria
é{ El representante legal/director, pero todo el personal debe ejecutarlo
D) Los padres de familiaP

- b

FIRMA Y SELLO FIRMA ESTUDIANTE
CAPACITADOR
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Qalidad alimenta™
SOPORTE DE CAPACITACION EVALUACION CAPACITACION
REFUERZO PLAN DE SANEAMIENTO CONTINUA MANIPULACION DE ALIMENTO
JARDINES CHAMINADA
MY 2026
NOMBRES COMPLETOS _\/ (Am— (‘(Aiﬂ(’k‘“’&l a2 Q«s@&\ﬂ FECHA 2 3

01. CUAL ES LA FRECUENCIA MINIMA Y RECOMENDADA PARA LA LIMPIEZA'Y
DESINFECCION DE BANOS EN UNA GUARDERIA O COLEGIO?

A) 1Vez al dia

Bi Después de cada jornada y cad Z que sea necesario
C) Solo cuando se vean suci

D) 2 Veces por semana

02.;EL PLAN DE SANEAMIENTO BASICO EN GUARDERIAS O COLEGIOS DEBE INCLUIR COMO MINIMO ESTOS
4 PROGRMAS?

ﬁ Limpieza, desinfeccion, manejo de resid
B) Alimentacion, pedagogia, recreaeion y descanso

C) Ventilacion, iluminacion, nsdo y temperatura

D) Primeros auxilios. Evacuacion, senalizacion y botiquin

control de plagas

03.; QUE CARACTERISTICAS DEBE TENER EL AREA DE CAMBIO DE PANALES SEGUN EL
PLAN DE SANEAMIENTO?

A) Estar cerca dela cocina para f
Contar con lavamanos, su icie lavable y estar separada del area de alimentos

C) Tener alfombra para que” el nifio este comodo
D) No necesita ventilacion especial

itar la limpieza

04.; RESPECTO AL MANEJO D CIDUOS EN GUARDERIAS ES CORRECTO?

A) Todos los residuos varienla misma caneca

p{. Se deben separar’en ordinarios, reciclables y peligrosos/ biosanitarios
C) Los panales usados se pueden dejar en bolsas abiertas

D) Solo se sacan los residuos al final de la semana
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05.;CADA CUANTO SE DEBE HACER CONTROL DE PLAGAS PREVENTIVO ?

A) Solo cuando se vean insectos o roedores

9{ Minimo cada 3 o 4 meses con registro y empresa certifica
C) Una vez al aio es suficiente
D) No es obligatorio si esta limpia

06.;PARA EL LAVADO DE MANOS DEL PERSOAL, EL PLAN DE SANEAMIENTO DEBE GARANTIZAR ?

A) Solo agua

3{ Agua, jabon antibacterial, toallas desechables y sefalizacion del procedimiento
C) Gel antibacterial reemplaza_siempre el lavado

D) Solo antes de pr r alimentos

07.: QUE SE DEBE HACER CON LOS JUGUETES DE USO COMUN ?

A) Lavarse solo si se ven sucios
BJ. Limpieza y desinfeccion diaria y cada vez que un nifio se lo lleve ala boca

C) No necesitan desinfeccion por e son de plastico
D) Desinfectarse una vez es

08.;QUIEN ES RESPONSABLE DE VERIFICAR QUE SE CUMPLA EL PLAN DE SANEAMIENTO
BASICO ? v

o~

A) Solo la empresa de aseo
B) Unicamente la secretaria de salud

El representante legal/director, pero todo el personal debe ejecutarlo
D) Los padres de familiaP

d o B )

FIRMA Y SELLO FIRMA ESTUDIANTE
CAPACITADOR




*

Qlidad alimenta™*®

SOPORTE DE CAPACITACION CONTINUA MANIPULACION DE ALIMENTO
‘ NEAMIENTO
REFUERZO PLAN DE SA JARDINES CHAMINADA
723 MAY 206
CHA

NOMBRES COMPLETOS 1Dceis “agwmie) 1etoatt Gaanagnl  FE

01. CUAL ES LA FRECUENCIA MINIMA Y RECOMENDADA PARA LA LIMPIEZAY
DESINFECCION DE BANOS EN UNA GUARDERIA O COLEGIO?

A) 1Vez al dia

“B) Después de cada jornada y

C) Solo cuando se vean sugt

D) 2 Veces por seman

a vez que sea necesario

02.;EL PLAN DE SANEAMIENTO BASICO EN GUARDERIAS O COLEGIOS DEBE INCLUIR COMO MINIMO ESTOS
4 PROGRMAS?

os/y control de plagas

n y descanso

y temperatura

ion, senalizacion y botiquin

~A) Limpieza, desinfeccion, manejo de resi
B)\' Alimentacion, pedagogia, recreact
C) Ventilacion, iluminacion, rui
D) Primeros auxilios. Evacu

03.; QUE CARACTERISTICAS DEBE TENER EL AREA DE CAMBIO DE PANALES SEGUN EL
PLAN DE SANEAMIENTO ?

A) Estar cerca dela cocina para facilitar la limpieza
"BY. Contar con lavamanos, superfieife lavable y estar separada del area de alimentos

C) Tener alfombra para que el/nifo este comodo
D) No necesita ventilacion especial

04.; RESPECTO AL MANEJO DE RECIDUOS EN GUARDERIAS ES CORRECTO?

A) Todos los residuos vanenla misma caneca
“BY_ Se deben separar en ordinarios, reciclables y peligrosos/ biosanitarios

C) Los panales usados se pueden dejar en bolsas abiertas
D) Solo se sacan los residuos al final de la semana
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05.;CADA CUANTO SE DEBE HACER CONTROL DEPLAGAS PREVENTIVO ?

A) Solo cuando se vean insectos o roedores

,ﬁBf Minimo cada 3 o 4 meses con registro y empresa certifica
C) Una vez al afo es suficiente -

D) No es obligatorio si/eslﬁnpia

06.;PARA EL LAVADO DE MANOS DEL PERSOAL, EL PLAN DE SANEAMIENTO DEBE GARANTIZAR ?

A) Solo agua

“BJ Agua, jab6on antibacterial, toallas_d€sechables y sefalizacion del procedimiento
C) Gel antibacterial reemplaza_siempre el lavado
D) Solo antes de preparar 4alimentos

07.; QUE SE DEBE HACER CON LOS JUGUETES DE USO COMUN ?

A) Lavarse solo si se ven sucios =
“B) Limpieza y desinfeccion Wa vez que un nifo se lo lleve ala boca
C) No necesitan desinfecciop-porque son de plastico

D) Desinfectarse una vez al mes

08.;QUIEN ES RESPONSABLE DE VERIFICAR QUE SE CUMPLA EL PLAN DE SANEAMIENTO
BASICO ?

A) Solo la empresa de aseo

B) Unicamente la secretaria de sal
€Y. El representante legal/director, pero todo el personal debe ejecutarlo

D) Los padres de familiaP

@ /D,ﬁ /)

FIRMA Y SELLO ~ —FIRMA ESTUDIANTI
CAPACITADOR
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SOPORTE DE CAPACITACION EVALUACION CAPACITACION
REFUERZO PLAN DE SANEAMIENTO CONTINUA MANIPULACION DE ALIMENTO
JARDINES CHAMINADA

NOMBRES COMPLETOS Mac (ousels Ospraa Qeclifiq e FECHA 2 3 MAY 2006

0l1. CUAL ES LA FRECUENCIA MINIMA Y RECOMENDADA PARA LA LIMPIEZA Y
DESINFECCION DE BANOS EN UNA GUARDE ‘O COLEGIO?

A) 1Vez al dia

)( Después de cada jornada y cada vez
C)

e sea necesario
Solo cuando se vean sucios
D) 2 Veces por semana

02.:EL PLAN DE SANEAMIENTO BASICO EN GUARDERIAS O COLEGIOS DEBE INCLUIR COMO MINIMO ESTOS
4 PROGRMAS?

}( Limpieza, desinfeccion, manejo de residuos y control de plagas
B)' Alimentacion, pedagogia, recreacion y descanso

C) Ventilacion, iluminacién, ruido y temperatur
D) Primeros auxilios. Evacuacion, senalizaci

03.;. QUE CARACTERISTICAS DEBE TENER EL AREA DE CAMBIO DE PANALES SEGUN EL
PLAN DE SANEAMIENTO ?

))( Estar cerca dela cocina para facilitar la limpie
C)

Contar con lavamanos, superficie lavable y-éstar separada del area de alimentos
Tener alfombra para que el nino este
D) No necesita ventilacion especial

04.; RESPECTO AL MANEJO DE RECIDUOS EN GUARDERIAS ES CORRECTO?

A) Todos los residuos vanenla misma caneca -
Se deben separar en ordinarios, reciclables y peligrosos/ biosanitarios

C)" Los panales usados se pueden dejar” en bolsas abiertas
D) Solo se sacan los residuos al fifal de la semana




05.;CADA CUANTO SE DEBE HACER CONTROL DE PLAGAS PREVENTIVO ?

A) Solo cuando se vean insectos o roedores

Minimo cada 3 o 4 meses con registro y empresa certifica
C) Una vez al afo es sufici

D) No es obligatorio sj-€sta limpia

06.;PARA EL LAVADO DE MANOS DEL PERSOAL, EL PLAN DE SANEAMIENTO DEBE GARANTIZAR ?
A) Solo agua T

Agua, jabén antibacterial, t as desechables y sefalizacion del procedimiento
C) Gel antibacterial reemplaza siempre el lavado
D) Solo antes de preparar alimentos

2

07.; QUE SE DEBE HACER CON LOS JUGUETES DE USO COMUN ?

A) Lavarse solo si se ven sucios =

—

)( Limpieza y desinfecciéon diari cada vez que unnifio se lo lleve ala boca
C) No necesitan desinfeccion porque son de plastico

D) Desinfectarse una vez al mes

08.;QUIEN ES RESPONSABLE DE VERIFICAR QUE SE CUMPLA EL PLAN DE SANEAMIENTO
BASICO ?

A) Solo la empresa de aseo -
B) Unicamente la secretaMd

El representante legal/director, pero todo el personal debe ejecutarlo
D) Los padres de familiaP

T_K_V ) %ﬂ,@d}/

' ~~
FIRMA Y SELLO FIRMA ESTUDIANTE
CAPACITADOR
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SOPORTE DE CAPACITACION EVALUACION CAPACITACION

REFUERZO PLAN DE SANEAMIENTO CONTINUA MANIPULACION DE ALIMENTO
JARDINES CHAMINADA

NOMBRES COMPLETOS KGM\@( e 5\6’ YQ . FECHA23 MAY 2006

01. CUAL ES LA FRECUENCIA MINIMA Y RECOMENDADA PARA LA LIMPIEZA'Y
DESINFECCION DE BANOS EN UNA GUARDERIA O COLEGIO?

A) 1 Vez al dia

)j’ Después de cada jornada y cada vez-que sea necesario

C) Solo cuando se vean sucj

D) 2 Veces por semana

02.;EL PLAN DE SANEAMIENTO BASICO EN GUARDERIAS O COLEGIOS DEBE INCLUIR COMO MINIMO ESTOS
4 PROGRMAS?

\M' Limpieza, desinfeccion, manejo de residuos y control de plagas

B) Alimentacion, pedagogia, recreacion y descanso
C) Ventilacion, iluminacién,r%/uadoﬁ;:?':peratura

D) Primeros auxilios. Evacuacion, senalizacion y botiquin

03.; QUE CARACTERISTICAS DEBE TENER EL AREA DE CAMBIO DE PANALES SEGUN EL
PLAN DE SANEAMIENTO?

A) Estar cerca dela cocina para facilitar la limpieza

%X' Contar con Iavamanos,Wble y estar separada del area de alimentos
C) Tener alfombra para qu nifio este comodo

D) No necesita ventilacion especial

04.; RESPECTO AL MANEJO DE RECIDUOS EN GUARDERIAS ES CORRECTO?

A) Todos los residuos V:P?Ia/mﬁﬁ;ié caneca

B{ Se deben separar er-ordinarios, reciclables y peligrosos/ biosanitarios
C) Los panales usados se pueden dejar en bolsas abiertas

D) Solo se sacan los residuos al final de la semana



05.;CADA CUANTO SE DEBE HACER CONTROL DE PLAGAS PREVENTIVO ?

A) Solo cuando se vean insectos o roedores
B Minimo cada 3 o 4 meses con registro y empresa certifica

C) Una vez al afo es suficient
D) No es obligatorio si esta”limpia

06.;PARA EL LAVADO DE MANOS DEL PERSOAL, EL PLAN DE SANEAMIENTO DEBE GARANTIZAR ?

A) Solo agua 7

BY Agua, jabén antibacterial, toallas_désechables y sefalizacion del procedimiento
C) Gel antibacterial reemplaza_siempre el lavado

D) Solo antes de preparar alimentos

07.:; QUE SE DEBE HACER CON LOS JUGUETES DE USO COMUN ?

A) Lavarse solo si se ven sucios
){ Limpieza y desinfeccion diaria y eada vez que un nifio se lo lleve ala boca
C) No necesitan desinfeccion pordue son de plastico

D) Desinfectarse una vez al

08.;QUIEN ES RESPONSABLE DE VERIFICAR QUE SE CUMPLA EL PLAN DE SANEAMIENTO
BASICO ? :

A) Solo la empresa de aseo -

B) Unicamente la secretaria de salu
}3(‘ El representante legal/director, pero todo el personal debe ejecutarlo

D) Los padres de familiaP

J\U . \/{Q’s\\f\'\‘\ﬁ dexQ)

~/
FIRMA Y SELLO FIRMA ESTUDIANTE
CAPACITADOR
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3 n .a
Q’hdad alimentar“
SOPORTE DE CAPACITACION EVALUACION CAPACITACION
REFUERZO PLAN DE SANEAMIENTO CONTINUA MANIPULACION DE ALIMENTO
JARDINES CHAMINADA

NOMBRES COMPLETOS Momoro Pm%D/(\ recHA 2 > MAY 2006

01. CUAL ES LA FRECUENCIA MINIMA Y RECOMENDADA PARA LA LIMPIEZA Y
DESINFECCION DE BANOS EN UNA GUARDERIA O COLEGIO ?

A) 1Vez al dia
B{ Después de cada jornada y cada vez que sea necesario

C) Solo cuando sew\::m/sum‘cs/
D) 2 Veces por se a

02..EL PLAN DE SANEAMIENTO BASICO EN GUARDERIAS O COLEGIOS DEBE INCLUIR COMO MINIMO ESTOS
4 PROGRMAS?

W] Limpieza, desinfeccion, manejo de residuos y control de plagas
B) Alimentacion, pedW descanso
C) Ventilacion, iluminaciéf, ruido y temperatura

D) Primeros auxilios. Evacuacion, senalizacion y botiquin

03.; QUE CARACTERISTICAS DEBE TENER EL AREA DE CAMBIO DE PANALES SEGUN EL
PLAN DE SANEAMIENTO?

A) Estar cerca dela cocina para facilitar la limpieza
BY Contar con lavamanos, superficie lavable y estar separada del area de alimentos

C) Tener alfombra para gué el nino este comodo
D) No necesita ventilacion especial

04.; RESPECTO AL MANEJO D IDUOS EN GUARDERIAS ES CORRECTO ?

A) Todos los residu anenla misma caneca

9{ Se deben separar en ordinarios, reciclables y peligrosos/ biosanitarios
C) Los panales usados se pueden dejar en bolsas abiertas

D) Solo se sacan los residuos al final de la semana
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05.;CADA CUANTO SE DEBE HACER CONTROL DE PLAGAS PREVENTIVO ?

A) Solo cuando se vean insectos o roedores

B Minimo cada 3 o 4 meses con registro y empresa certifica
C) Una vez al afio es suficiente

D) No es obligatorio si esta lmpia

06.;PARA EL LAVADO DE MANOS DEL PERSOAL, EL PLAN DE SANEAMIENTO DEBE GARANTIZAR ?

A) Solo agua

‘py Agua, jabén antibacterial, toallas echables y senalizacién del procedimiento
C) Gel antibacterial reempla?%?): el lavado

D) Solo antes de preparar” alimentos

07.; QUE SE DEBE HACER CON LOS JUGUETES DE USO COMUN ?

A) Lavarse solo si se ven sucios .
h)’ Limpieza y desinfeccion diaria y cada™ vez que un nifio se lo lleve ala boca

C) No necesitan desinfeccién W son de plastico

D) Desinfectarse una vez al nfes

08.;QUIEN ES RESPONSABLE DE VERIFICAR QUE SE CUMPLA EL PLAN DE SANEAMIENTO
BASICO ? Ve

)d-" Solo la empresa de aseo //
B) Unicamente la secretaria de salud

C) El representante legal/director, pero todo el personal debe ejecutarlo
D) Los padres de familiaP

M

< L
FIRMA Y SELLO FI#MA ESTUDIANTE
CAPACITADOR




